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1. INTRODUCCION.

« Empresa Espanola y Familiar (4°/52 G)

e Fundada en 1881, produciendo chocolate
durante mas de 130 anos

 Localizada en Villajoyosa (Alicante)

 Especialista en Chocolates de Alta Gama

e Tabletas, A la Taza, Bombones y
Coberturas

« 33 Chocolaterias

« Apuesta por la Diferenciacion Enfocada
e 106 M€ Julio Junio 12/13

» 12.400 Toneladas/ano

» 14,7% mercado nacional de tabletas (TRIM
Jun/Ago-13)

« 6% dedicado a exportacion




1. INTRODUCCION.

Enormes transformaciones desde su origen.

Elaboracion artesanal Tecnologia mas avanzada



2. DESCRIPCION DE LA EMPRESA.

2.1. ldentificacion de la Empresa.

CHOCOLATES VALOR, S.A., cuenta con un centro de trabajo situado, en
Villajoyosa (Alicante).

Actividad principal = Fabricacion de chocolate y derivados del cacao.

2.2. NUumero de Trabajadores.

La empresa cuenta con una media de 250 trabajadores.
Periodo de baja produccion (Enero a Julio) = 200 trabajadores.
Periodo de alta produccion (Campana) = 320 trabajadores.

En periodos puntuales de alta produccion = t N° trabajadores



2. DESCRIPCION DE LA EMPRESA.

2.3. Productos Fabricados.

Tabletas

Bombones

Cacao en Polvo

Chocolate a la Taza

Coberturas y Reposteria




2. DESCRIPCION DE LA EMPRESA.

2.4. Distribucion mix de ventas 2012/2013.
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2. DESCRIPCION DE LA EMPRESA.

2.5. Distribucion de la Facturacion por Areas.
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2. DESCRIPCION DE LA EMPRESA.

2.6. Evolucion de la Facturacion (Euros).

120 M€ Jul-Jun 13/14 (Prevision) Prevision
+14,00%
120.000.000 [
+6,6%
110.000.000
+12,6% 0
+6,05% +2,3%
100.000.000 9,0% +1,01%
90.000.000 | -
80.000.000
70.000.000 |~
60.000.000 [~
50.000.000
2006/07 | 2007/08 | 2008/09 | 2009/10 | 2010/11 | 2011/12 | 2012/13 | 2013/14
Facturacion|88.975.665/100.168.514 90.255.449|91.202.177197.137.785| 99.350.615(105.934.926120.762.149
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2. DESCRIPCION DE LA EMPRESA.

2.7. Descripcion del Proceso Productivo.

e Tostado de Almendra
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2. DESCRIPCION DE LA EMPRESA.

i \'e
\ ALL NATURAL |

'p o 1BE o
a0 4

2.7. Descripcion del Proceso Productivo.

Ecuador

Panama

"3 Ghana

e Partimos de Cacao en Grano.
e Mix propio de Origenes.
e Maxima limpieza del cacao.




2. DESCRIPCION DE LA EMPRESA.

2.7. Descripcion del Proceso Productivo.

«Tostado de Cacao y Produccion de Pasta de Cacao.

I 3

& B.R. Brunner
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2. DESCRIPCION DE LA EMPRESA.

2.7. Descripcion del Proceso Productivo.
«Fabricacion de Taza Listo.

eFabricacion de Solubles.
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2. DESCRIPCION DE LA EMPRESA.

2.7. Descripcion del Proceso Productivo.
« Fabricacion de Bombones.

14



2. DESCRIPCION DE LA EMPRESA.

2.7. Descripcion del Proceso Productivo.
 Fabricacion de Pastas.

- Mezclado
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2. DESCRIPCION DE LA EMPRESA.

2.7. Descripcion del Proceso Productivo.
 Fabricacion de Pastas.
- Refinado.

Refinado 18/20 micras

- Conchado.
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2. DESCRIPCION DE LA EMPRESA.

2.7. Descripcion del Proceso Productivo.
« Fabricacion de Pastas.
- Almacenaje en Depésitos.

- Moldeo.

Linea de Moldeo y Envasado Sin
Azucar 100% independiente
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2. DESCRIPCION DE LA EMPRESA.

2.7. Descripcion del Proceso Productivo.

« Envasado de Tabletas y Bombones.
] ‘ MR i ‘&‘ ,7,"’..{.7;.‘-:‘- —

e Manualidades.
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3. ORGANIZACION DE LA PREVENCION.

- Modalidad de Organizacion de Recursos para las Actividades Preventivas.

-
Seguridad

Servicio Prevencion Propio Higiene

Chocolates Valor, S.A. Ergonomia
Psicosociologia

03/01/2005 =

. Vigilancia de la Salud

|

Técnico Superior en PRL  Médico especialista en ATS de Empresa
Medicina del Trabajo
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4. BUENAS PRACTICAS DE PRL EN EMPRESA S. ALIMENTACION{ VALOR

1
CHO!

4.1. Definicion.

Un recinto confinado es cualquier espacio con aberturas limitadas de
entrada y salida y ventilacion natural desfavorable, en el que pueden
acumularse contaminantes toxicos o inflamables, o tener una atmosfera
deficiente en oxigeno, y que no esta concebido para una ocupacion
continuada por parte del trabajador.
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4. BUENAS PRACTICAS DE PRL EN EMPRESA S. ALIMENTACIONGE A&

4.2. Riesgos en Espacios Confinados.

» Riesgos mecanicos (atrapamientos, golpes, etc.), por equipos que pueden
ponerse en marcha intempestivamente.

e« Choques y golpes por dimensiones reducidas de la boca de entrada,
obstaculos en el interior, etc.

» Riesgos de electrocucion por contacto con partes metalicas que
accidentalmente pueden estar en tension o por equipos eléctricos
portatiles.

« Caidas a distinto nivel y al mismo nivel por resbalamientos, etc.
 Caidas de objetos al interior mientras se esta trabajando.

« Ambiente fisico agresivo. Ambiente caluroso.

o Asfixia por deficiencia de oxigeno (aire 21% de oxigeno, < 19,5% riesgo).

o Intoxicacion por inhalacion de contaminantes (gases, vapores, polvo fino, CO,
etc.), algunos no detectables olfativamente.
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4. BUENAS PRACTICAS DE PRL EN EMPRESA S. ALIMENTACIONSEY

4.2. Riesgos en Espacios Confinados.

« Acumulacion de sustancias toxicas o inflamables.
» Estrechez, Incomodidad de posturas de trabajo.
 Limitada iluminacion.

e Etc.

UN GRAN NUMERO DE FALLECIDOS EN ESPACIOS CONFINADOS SE PRODUCEN AL
ACCEDER A LOS MISMOS PARA SOCORRER A ACCIDENTADOS (SIN ADOPTAR LAS
NECESARIAS MEDIDAS DE SEGURIDAD, POR DESCONOCIMIENTO DE LOS RIESGOS)
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4. BUENAS PRACTICAS DE PRL EN EMPRESA S. AL|MENTAC|ON¢f VALOR.

4.3. ldentificacion de los Espacios Confinados.

\
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4. BUENAS PRACTICAS DE PRL EN EMPRESA S. ALIMENTACION®

4.4. Compra de Material Especifico.
- Detector Multigas Portatil con sensores para deteccion CO, 02 , HS2 y LEL.

111111!‘

1141
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4.4. Compra de Material Especifico.
- Diversos accesorios de sistemas anticaidas.

- Kit Tripode Aluminio + Torno 40 M

26



4.4. Compra de Material Especifico.
- Cascos con barboquejo y linternas.

- Lampara portatil de alumbrado con tension de seguridad (12 V).

A !
g ."./
= / =\
.._i..:-.' e

27



4. BUENAS PRACTICAS DE PRL EN EMPRESA S.

ALIMENTACION.

4.4. Compra de Material Especifico.
- Extractor de aire y tubo flexible de 10 m.
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4. BUENAS PRACTICAS DE PRL EN EMPRESA S.

ALIMENTACION.

4.4. Compra de Material Especifico.

-Equipo de Respiracion Autonoma con
botellas de composite de 300 bares

- Equipo de Escape de Flujo constante SAVER CF15

- Equipo de Reanimacion.
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4. BUENAS PRACTICAS DE PRL EN EMPRESA S.

ALIMENTACION.

4.4. Compra de Material Especifico.

- Ubicacion de los Equipos de Respiracion Autonoma y de Primeros Auxilios.
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4. BUENAS PBACTICAS DE PRL EN'EMPRESA S.
ALIMENTACION. -

4.5. Procedimiento de Entrada en los Espacios Confinados.
Autorizacion de entrada al recinto confinado.

g Do, N —
(\m@ PERMISO DE ENTRADA A ESPACIOS CONFINADOS Edicion: 1" Qm.o@ PERMISO DE ENTRADA A ESPACIOS CONFINADOS "
i Fechaed.: 180806 — 180806
(DE ) DE TRABAJO
ha: i i
Fechas  Volidezdelparmisa: - El equipo do trabajo dabe estar compuesto al mencs por dos personds, como norma general (siempre una en el exterios)
Localizacin de la z0na o trabajo; - Colocar |a sefializacidn an e exterior del espacio confinado y préximo & la boca de entraca,
= Examinar ¢l contenido de oxigeno (Un 18,5% como minimao y un 23.5% como midsima).
Deseripeién det trabajo a realizas: - Examinar los gases 16xicos. (VLA = valor limite ambiental)
*  CO (Monduido de carbono) - VLA = 25 ppm = 28 mg/m”.
* S (Acido sulfhidrics, sulfuro de hidragena) - VLA = 10 ppm = 14 mgim’”,
. = LEL {CHa) (Metang) - 10%.
Persona que autoriza; .
i . X - Enelcasode datectar niveles pehg'wos antes de entrar en ¢l recinto, se debera realizar ka ventitacidn, limpieza © purgado
Personas a quien se avtoriza a realizar el trabajo: de la examingr of Rdo de oxigeno y 105 gases thuices. Mo entrar i log niveles no son los
permiticos.
Fawersiempte o méuximo posivie fa ventiacidn natural del recinto,
Aphcar ventilacion lorzada (30 min antes de enlrar y luego de forma conlinua mientras duren os- rabajes) slempre que ia
- - wventilscidn natural no sea satsfactona.
CONDICIONES DEL LUGAR DE TRABAID EQUIPOS DE PROTECCION INDIVIDUAL A UTILIZAR - Cuands el trabas en ol mterior del ospacio gonere i 25 impy recurr a
s | mo | we R RET] - Nowventdar con oxigena.. . i
- - El equipo eléctnco portitil debe posesr lensidn de seguridad (12 v),
450 han despajado log acopeos do enirada y Caseo oo soguridad con bamoqusjs (EN | - Colocar ssbee la entrada el tripode da soporte y pescante con e dispositive anlicaidas relrdctil:
de sabda? a7 - Eloperario que baja debe:
i B} ot G & e *  Colocarse ol casco de seguiidad con barboqueio.
54 han prdhds i vaciads g hibasias? ?;.:‘]‘f’ e monturs otagrs, smio § (EN + Colacarse el amés de cuerpo compléto anticaids,
- = Sujetar el arnds al cable de salvamento por izado.
¢ Esth bmpia o malerial inflamabio of dren o Guantes oo seguiidad conlra rlesgoes *  Coiocarse el Detector Multigas Portatil M40 praximo a las vias respiratorias,
trabajo? mecdnicos (EN 358). = Colocarse
" I - Lavigiancia desde e exlerior deberd ser permanente mientras haya personal en ol inleriar,
L6 o wupo | ren 8 Wempecaiue g:.:a.me . y“:uw e fa'?nfﬁ? - El personal del interior debe estar en camunicacion continua con e del extarior
: e - Ewatuar inmediatamente el recinto cuands se observen las primeras sefiales de alarma.
iEs resprable | abméglera? (Realizar Guanips oo seguidad conbra riesgos - Encaso de alama, por desvanecimiento de la persona que estd en el interior del espacio confinado, ef operario del exterior
mmdn] tmicos (EN 407) | IIamaré al Jofe de mamonimiento y deberd infentar sacar al trabajador por medio del tripade u olro medio autorizad, pera
trando en el espacio ya gue podrlan existr gases lelales en dicho espacio confinade, Las (recas
nbprrumpido 138 conguignes Fopa especial 09"50 ageries
nwmﬂ - mwm i eatast b 8l ik s comcha, | personas aulorizadas a entrar Para proceder a un rescate serdn las que Beven un equipo de respiracitn autinoma.
soccianador do comiente)? vnpommwnmmm
Inspeccionada personalmente of dtea de trabajo yio ol equipo desti asu el cumplimiento de los
£S¢ha sofializado lazono o irabaie? ﬂ“‘;gmﬁ [E,';’ﬂ“s’;’m N, Ry | requisitos indicados, cerlifico que puede efectuarse el trabajo con las debidas garantias de seguriuad
MascariEss avicHiranies | El Responsable de Supervision
1 Nombre:
Respirador de miscara complola con il
EQUIPO DE MEDISION UTILIZADO ABEKIPE | Fao:
8 | NG| we Eq«i-poda TOBIFACIAn AlbnOMA | Hara: Fecha:
Oesector Multigas Peetatll M40 con sensores ipo do Escapp do Fujo e Saver |
para detecciin GO, HS, Opy LEL CF15|OHAGUEﬂ> e — equipos de proteccion individual y de oS equIpos @ emplear
FNCTiGH A Trabajador Trabajador
Arriled anticabda de Seguricad. Nomtre: [ro———
EQUIPC DE TRABAJO © ELEMENTOS AUXILIARES AUTILIZAR VALORES MEDICION ATMOSFERA INTERIOR Fdo: - Fecha: Fdo: Hora: Fecha:
8 | NG| NP {=+] !
Trabajador Trabajador
Excaligrn de mang. HE b Ve |
Mombre: Z Mombea:
Lintema Oy
Eops sibelicn pordsl con feasdn 0o e Fdo: Hora: Fecha: Fta: Hosa; Fecha: ‘
sepuidad {12V
Tripode de soporie y pescante con el i i i . "
v las nairdciL DBSERVACIONES: I Ante cualquier duda o emengencia llamar a: NESTOR 1Ex| 21_7}...P%DF_§C! MIGUEL {Ext: 178}, SANTI {Ext: 101) |
Anicedas - con  encollader  sutomibhico B
ELORER te 0 motios [_ N ESTE PERMISO ES VALIDO SOLAMENTE PARA UN TURNO DE TRABAJO
‘Aparato o venblacion forzada. El original de este permiso sa la queda el Responsable de Supervisian
Una 3¢ la queda el equipo de trabajo formade por los arriba.
Aparaig de exiraceiin looatzada o
Extinice do poive polivients.

a
+
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4. BUENAS PRACTICAS DE PRL EN EMPRESA .

ALIMENTACION.

4.6. Formacion Teorico Practica del Equipo de Primera Intervencion.

Formacion Anual del Equipo de Primera Intervencion (Personal de
Mantenimiento) en:

o Curso teorico de “Procedimiento para Trabajos en Espacios Confinados”.

o Curso Practico, realizado por empresa externa especializada, de
“Actuacion en Espacios Confinados. Uso de equipos de trabajo vertical”.
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4. BUENAS PRACTICAS DE PRL EN EMPRESA S.

ALIMENTACION.

4.7. Procedimiento de Seguridad para la Limpieza Interior de los
Depositos

1. Introducir agua fria por la camisa del depodsito (45° C) para bajar la
temperatura interior del mismo (si procede).

2. Desconectar Corriente Eléctrica = Bloquear = Identificar

3. Colocar cartel delante del cuadro eléctrico del deposito indicando
"Maquina en reparacion”.
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4. BUENAS PRACTICAS DE PRL EN EMPRESA S.

ALIMENTACION.

4.7. Procedimiento de Seguridad para la Limpieza Interior de los
Depositos
4. Antes de acceder, medir “SIEMPRE” la atmosfera interior del Deposito.
\

Alarma Auditiva
Alarma Visual ~ Atmosfera No Respirable —> Acceso Prohibido

Alarma Vibratoria

34



4. BUENAS PRACTICAS DE PRL EN EMPRESA S.

ALIMENTACION.

4.7. Procedimiento de Seguridad para la Limpieza Interior de los
Depositos
5. Colocar Tubo de extraccion a medio metro del suelo y conectar extractor.
- Conectar 30 min antes de la entrada al espacio confinado.
- Mientras duren los trabajos el extractor estara siempre en marcha.

- Operaciones de soldadura = extraccion de aire.

- Operaciones de limpieza = introducir aire.

6. Introducir escalera para el acceso.

- La escalera debe sobresalir 1 m de la entrada al deposito.

- Peldanos y suelas del calzado libre de sustancias resbaladizas.

7. lluminar el interior del deposito con alumbrado con tension de seguridad (12
V).
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4. BUENAS PRACTICAS DE PRL EN EMPRESA S.

ALIMENTACION.

4.7. Procedimiento de Seguridad para la Limpieza Interior de los
Depositos
8. Utilizar Arnés Anticaida con cuerda sujeta desde el exterior.
Medidor de Gases a la altura de las vias respiratorias.
Alarma Medidor de Gases
Nivel de Oxigeno = Entre 19,5% y 23,5%
Nivel de CO = < 25 ppm

Concentracion  Tiempo de Consecuencias *
O % exposicion
2 lindetinido  [Concentracién normal de oxigeno
{en el aire.
25 Mo definido  (Concerdracion minima para enfrar
'mn epipos con suministio de aire.
13 M definico SE considera stmosfera deficierde

|Bn OxigEno Sequn la nonmativa
[morteamericana ANSI 21171 - 1977,
Pruhletms de coordinacion musclilsr
¥ aceleracion del ritmo respiratorio.
17 Mo definido 5Riesgu de pérdida de conocimiento

|‘5“-l11 SIS precursor,

1246 Sed, & min, ‘afeﬂgo dolores de cabeza, disnesas @
[inchsso affo riesgo de inconsciencis,

B-10 Seq, a min, ;Néuseacs, nérdida de conciencia seguida
dE muerte en 6-5 minutos.
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4. BUENAS PRACTICAS DE PRL EN EMPRESA .

ALIMENTACION.

4.7. Procedimiento de Seguridad para la Limpieza Interior de los
Depositos

9. Minimo dos personas para realizacion trabajos en interior depositos
(siempre una en el exterior).

Comunicacion continua exterior - interior

10. Proporcionar continuamente agua fresca a las personas.

11. En caso de emergencia llamar al 212 (Mantenimiento) o 211 (Néstor).
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MUCHAS GRACIAS
POR SU ATENCION

MUSEO

CHOCOLATE

{
e S S |
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